


Ciao,
io sono Paola, tecnologa alimentare con la passione per la
cucina ed i sapori genuini.

La prima cosa che ti serve sapere di FoodFacto, € che qui
e tutto fatto in casa.

Confetture e conserve di frutta e verdura: questi sono
I prodotti artigianali che potrai trovare presso la mia impresa
alimentare domestica.

Tutti i prodotti sono ottenuti partendo da ingredienti

di primissima qualita reperiti da realta locali che pongono

mMassima attenzione alla stagionalita, alla riduzione dello
scarto e dello spreco.

FoodFacto, non ¢ solo un laboratorio artigianale di
confetture e conserve, ma il risultato dell’'unione tra le mie
passioni e le competenze acquisite durante i miei studi.

Ad oqni Slagione i suci Saponi
Confetture

Estate: Albicocche, Pesche, More, Mirtilli, Lamponi
Primavera: Fragole. Inverno: Kiwi. 4 Stagioni: Pere, Mele.

Conserve: Pomodoro, Giardiniera, Zucca (al forno sottolio),
Cavolo (sotto aceto).

Nel corso dellanno a seconda della stagionalita e disponibilita
potrebbero esserci edizioni limitate di altri prodotti.
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Conilallami

Paola: 335.7144582

info@foodfacto.it

www.foodfacto.it
foodfacto.it



